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All’arrembaggio!

www.rionemadonnadellestuoie.it

“All’arrembaggio!” sarebbe stata proprio la parola d’ordine, il motto
di un gruppetto di persone pronte a partire per espugnare l’ennesi-
ma località del regno e marcarla con i propri gloriosi colori. Fu con
quello spirito che i valorosi conquistatori si ritrovarono all’orario
stabilito nel porto di imbarco, pronti alla spedizione che li avrebbe
portati a Cortemaggiore.
Era il giorno 11 di settembre dell’Anno Santo 2004. I valorosi si
strinsero attorno al loro condottiero e lo interrogarono: “Capitano
Akab, quale rotta dovremo seguire?”. Il capitano, che era un uomo
saggio, li tranquillizzò: “L’architetto Staffelli ha consultato per noi gli
astri, che gli hanno indicato la retta via. Noi la seguiremo ciecamen-
te”. Così la spedizione partì ma... o l’architetto Staffelli non aveva
consultato abbastanza o le stelle e i pianeti non erano ben allineati:
qualcuno aveva spostato il porto di arrivo di 20.000 leghe verso nord!
La nave fu fermata ed i marinai già interrogavano il Capitano Akab sul
da farsi. Fra l’equipaggio c’era però un valoroso uomo, un tale Arsenio
da Fusignano, che prontamente seppe gestire la crisi: “Mio Capitano, ho interrogato nuovamente gli astri che mi hanno svelato la retta via!
La verità è vicina, ma impervio è il tragitto!” “E noi lo seguiremo ciecamente” risposte deciso il capitano Akab. La spedizione attraversò così
paludi e mari a bassi fondali ma, senza demordere nell’orario stabilito, sbarcò al porto di arrivo. Sir Arsenio era proprio un uomo d’onore.
All’equipaggio furono concessi momenti di svago, mentre nell’Assemblea dei Capitani si discuteva dell’organizzazione della serata. Al
tramonto un grido tuonò: “A ttavoloaaa, se magnaaaaa!”. I nostri scaltri eroi riuscirono con abile mossa ad evitare le ore di attesa, raggirando
gli altri gruppi e prendendo posto nella locanda. La cena fu ottima. Venne poi il momento della vestizione e della preparazione alla solenne
cerimonia. Qui però accadde il secondo inghippo. Tante persone affollavano il luogo della vestizione ed il capitano Akab, che era un uomo
attraente, fu investito dallo sguardo accattivante di mille pulzelle che gli ronzavano intorno. La sua appassionata consorte, però, Laike
l’indiana, non esitò a calmare i bollenti spiriti e, a spada tratta, sfidò tutte a duello, vincendo la disfida.
All’orario stabilito partì il corteo che rese omaggio ai discendenti della nobile famiglia dei Pallavicino (o Pallavicini?), proprio all’interno
della loro lussuosa villa. Dall’alto del loggione, gli aristocratici seguivano con attenzione gli spettacoli che avvenivano nel parco di loro
proprietà, mentre il gruppetto del capitano Akab osservava ammirato le loro carrozze. A venderle tutte... altro che sede! Avrebbero potuto
comprare mezzo ducato di Lugo!!
Dal parco il corteo sfilò poi verso la piazza, fra due ali
di plebe festante, che lungo la strada avevano allestito
fuochi e grigliate con carni di ogni genere. Seguirono
poi liete ore di spettacoli, balli, combattimenti e gio-
chi. A tarda ora i prodi conquistatori tornarono verso
l’imbarco, carichi di doni e ringraziamenti, e partiro-
no alla volta di casa. Ma il terzo ostacolo era in aggua-
to: per ben due volte l’imbarcazione dovette fare sca-
lo in sconosciuti lidi immersi nell’oscurità, mentre
altri vascelli sfrecciavano a 160 nodi orari. Si sentiva-
no dei rumori strani provenire dalla stiva e si pensò
ad un danno allo scafo. Fra l’equipaggio c’era però un
altro uomo di valore, uno che ne sapeva molto di
meccanica, un tale Lallo Ranallo, che tolse le castagne
dal fuoco assicurando che lo scafo li avrebbe condotti
indenni al porto di casa. Così fu, grazie anche alle
stelle, che furono benevole nei confronti di Akab e
compagni. Il capitano congedò poi tutti, ormai
assonnati, a notte fonda. Al contrario di ciò che si
potrebbe pensare, i fatti sono realmente accaduti,
mentre i personaggi sono di pura invenzione... anche
se non troppo!

Akab e il suo equipaggio alla conquista di Cortemaggiore

... un modo nuovo di pensare alla moda e al risparmio!

Prossima

apertura a LUGO
Prossima

apertura a LUGOOUTLET
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16 ottobre 2004. Basta con i biglietti, le targhe di riconosci-
mento, i gadget anonimi e scontati. La nuova frontiera del “re-
galo-ricordo” è diventata la moneta. Rigorosamente
personalizzata e coniata sul momento con l’antico metodo
medievale: due conii che, battuti da un martello, vanno a impri-
mere contemporaneamente le facce di una rondella metallica
ad essi frapposta.
Il Rione Madonna delle Stuoie di Lugo, con il Mercato Medieva-
le di Porta Nuova, usa da diverso tempo questo metodo su
molte piazze italiane, attirando frotte di curiosi. Tant’è che,
durante quattro serate tra settembre e inizio ottobre, alcuni
rionali sono andati in trasferta sul Lago Maggiore, per l’esattez-
za a Oleggio Castello (NO), al solo scopo di “coniare moneta”.
L’evento, che si svolgeva con grande lusso a Castel Dal Pozzo,
antica dimora in stile tudor, era destinato a decine di americani
in viaggio in Italia per una crociera con la Vantage Cruise, che in
due settimane avrebbe toccato le coste più belle del nostro
Paese.
Ogni serata prevedeva, oltre ad un sontuoso e raffinato ban-
chetto, l’intrattenimento degli ospiti con saltimbanchi, giocolieri,
allestimento di un piccolo mercato medievale, rappresentazio-
ni teatrali, fuochi d’artificio e conio della moneta, appunto. Gli
americani, già entusiasti del ricordo in rame che veniva loro
offerto in dono e incuranti del fatto che non venisse impresso
sempre in maniera impeccabile, non immaginavano certo che
al loro rientro in albergo avrebbero trovato ad aspettarli la
stessa moneta, questa volta in argento e perfettamente incisa su
entrambi i lati, a ricordo della serata appena conclusasi. Custo-
dita in un elegante astuccio di velluto blu, la preziosa medaglia
recava su un lato l’immagine di Castel Dal Pozzo e sull’altro la
dicitura “10th Annual President’s Ocean Cruise”. Per l’occa-
sione ne sono state create ben 750.
Nei prossimi giorni, invece, il Rione Madonna delle Stuoie
presenzierà con il proprio conio ad una convention dell’Agip a
Gubbio, in Umbria. I 150 ospiti verranno omaggiati di una raffi-
nata medaglia in argento (le cui immagini sono ancora top secret)
che si mostrerà in tutta la sua bellezza grazie all’originale sup-
porto in plexiglass in cui sarà incastonata.

Le monete Medievali
conquistano anche gli Americani

massimo e silvia
Macelleria, Salumeria, Stuzzicheria, Rosticceria

Via Piano Caricatore, 45 - Lugo (Ra)
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La città di Vitellio
L’uscita a Viadana, sulle rive del Po, il 12 settembre 2004, ha permesso al nostro Rione di entrare

in contatto con l’organizzatore eventi della cittadina mantovana, Luciano Pagliari, e il suo
amico e collaboratore Andrea Jackbuck. I due sono rimasti talmente colpiti dall’operosità del
Rione Madonna delle Stuoie e dal successo del nostro conio che non solo hanno richiesto, per
la prossima edizione della loro festa, la nostra presenza sia con il mercato che con musici,
sbandieratori e corteo, ma hanno anche ideato una moneta personalizzata che il Rione rea-
lizzerà appositamente per la cittadina viadanese in oro, argento, rame e ottone.

Il Sig. Pagliari, segretario comunale, provvederà a offrire in dono le monete, contenute in un
elegante cofanetto, alle delegazioni nazionali e internazionali che visiteranno negli anni a venire la

città di Viadana e intanto si appresta a spedirne una ventina in Canada.
Su una facciata della moneta si trova lo stemma araldico del Comune di Viadana con la dicitura “Civita Vitellianensis”,
letteralmente “città di Vitellio”; dall’altra, il profilo di questo imperatore romano che regnò per soli 8 mesi nel 69 d.C.
I ritrovamenti archeologici e romani nel territorio viadanese grazie all’opera dello storico ottocentesco mons. Antonio
Parazzi e quelli più recenti dei fratelli Anghinelli paiono infatti dimostrare che il toponimo Vitelliana deriva probabilmen-
te da Vitellio e dalle guerre con Ottone (morto suicida a Brescello sull’altra riva del Po) e che la città di Viadana sia sorta
nel luogo in cui era posto il campo di Vitellio, Castra Vitelliana.
Le monete realizzate dal nostro Rione su richiesta del Sig. Pagliari si propongono di ripercorre-
re le origini di Viadana sulla base di accurate ricerche storiche. Se la collaborazione stuoie-
viadanese continuerà, c’è da immaginare che le monete coniate ogni anno possano racconta-
re di volta in volta eventi e personaggi della storia di Viadana, fino a giungere ai giorni nostri.
Le attuali condizioni di salute del Sig. Pagliari non gli hanno permesso di redigere personal-
mente questo articolo. Speriamo perciò di avergli fatto cosa gradita pubblicando comunque
notizie riguardo alla manifestazione della sua amata cittadina e da queste pagine gli inviamo i
nostri più sinceri auguri di pronta guarigione.

Con la collaborazione di Luciano Pagliari e Andrea Jackbuck – Viadana (MN)
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Brindisi con il vino dell’amicizia
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• Durante una cena di gruppo consumare in allegria il VINO DELL’AMICIZIA
• Riempire il bottiglione vuoto con 5 litri del vostro miglior vino locale
• Preparare un’etichetta personalizzata e apporla sulla bottiglia
• Sigillare il tutto con ceralacca
• Attendere un momento di incontro e baldoria con un altro gruppo, che ritenete meritevole di amicizia e ospitalità
• Consegnare la bottiglia del VINO DELL’AMICIZIA al responsabile del gruppo
• Consegnare allo stesso le “istruzioni per l’uso”, da seguire attentamente
• Fotografare il momento e inviare foto (ed eventuale descrizione) al Rione Madonna delle Stuoie, fondatore dell’iniziativa,

al sito www.rionemadonnadellestuoie.it
• Seguire sul sito lo sviluppo della “cantina dell’amicizia”, di cui ciascuno di noi rappresenterà un tassello fondamentale.

Buona bevuta a tutti, dunque! E ricordate: L’AMICIZIA VERA È COME IL VINO SCHIETTO: NON PORTA ACQUA!

É proprio a Bracciano (RM), a fine novembre, in occasione dell’edizione
2004 di “Arti & mestieri e sapori d’autunno”, che l’associazione Rione Ma-
donna delle Stuoie ha voluto inaugurare un nuovo rito, sperando si tramuti
presto in tradizione. A conclusione della serata sono state lette pubblica-
mente le ragioni di tale scelta:
“A voi, con cui da qualche anno a questa parte collaboriamo in armonia a feste
e manifestazioni, regaliamo il VINO DELL’AMICIZIA.
È nettare di alleanza, fratellanza, collaborazione e solidarietà. È simbo-
lo di gioia e comunione.
Vi consegnamo 5 litri di Sangiovese, tipico vino della Romagna, con l’unico ob-
bligo di consumarlo in gruppo e in allegria.
Dopodichè, certi dell’indimenticabilità del momento, vi chiediamo di porre al-
l’interno della bottiglia 5 litri del vostro vino migliore, di sigillarla, di etichettarla
a vostro piacimento e di offrirla in dono ad un gruppo di persone proveniente

da altre parti d’Italia e/o del mondo. Con l’unica avvertenza, a loro, di continuare poi a fare lo stesso.
In questo modo, ci auguriamo di trasmettere i valori umani dell’amicizia e della convivialità, nonché di
favorire l’interscambio di culture diverse.
Il vino dell’amicizia potrebbe fare il giro del mondo e magari, un giorno tra tanti anni, ritornare a voi!
Al fine di monitorare il percorso della bottiglia, chiediamo infine un’ultima cortesia: testimoniare con una
foto, ed eventualmente una breve descrizione, il momento del passaggio di mano, inviando il tutto al sito
Internet www.rionemadonnadellestuoie.it.
Costruiremo così, tutti insieme, la “cantina dell’amicizia”: una cantina speciale, dove le cellette per i
vini restano potenzialmente infinite e pronte ad accogliere il contributo di ogni nuovo amico”.
Allegato alla lettera consegnata a Sandro Carradori quale rappresentante del Rione Monti, insieme al
vino, vi erano anche le istruzioni per il futuro utilizzo della bottiglia:

ISTRUZIONI PER L’USO
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Caro Rione Stuoie...
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Qualche anno fa, in giro per l’Italia per trovare spadaccini, balestrieri
e arcieri, io e il mio amico Davidone arrivammo a Lugo di Romagna.
In quel periodo si doveva mettere in scena a Bracciano un manife-
stazione storica e noi eravamo alla ricerca di spunti. Sentimmo
parlare del mercato medioevale del Rione Madonna delle Stuoie e
incontrammo Andrea Staffa, che ci fornì delucidazioni e spiegazioni
su questo tipo di attività. Una volta arrivati a Bracciano, davanti allo
schermo del computer, approfondimmo tramite Internet la cono-
scenza con il mercato di Porta Nuova e con le varie attività del
vostro Rione. Per una serie di motivi non partecipai all’edizione
della manifestazione del mio paese, ma il mercato medioevale
lughese vi arrivò per la prima volta e si ritrovò ad esporre le antiche
mercanzie all’ombra dell’imponente castello Orsini-Odescalchi.
Dopo un periodo di inattività nel 2003, per volere del Comune di
Bracciano nacque “Arti e Mestie-
ri”, con la collaborazione della
Pro-Loco, del Rione Monti, del
Rione Borgo e dell’Associazione
Fotocineamatori. A me venne
affidato l’incarico di dirigere una
manifestazione improntata sulle
attività lavorative a cavallo tra
Medioevo e Rinascimento. Qua-
le migliore occasione, dunque,
per ritrovare gli amici di Lugo?
Dopo il maltempo della prima
edizione, finalmente nel 2004 la
gratificazione di un pubblico
numerosissimo e interessato.
Strepitoso! Per quale motivo sie-
te stati la prima scelta di questa
festa braccianese? Tanto per co-
minciare per le frittelle di mele
e il vin brulè! Poi per la serietà,
la cura dei particolari, per il vostro modo di essere Rione e per
l’amicizia che ci avete dimostrato.
Personalmente partecipo dal 1976 alle attività del Rione Monti e da
quattro anni mi onoro di esserne il Presidente. L’Associazione, nata

Lettera di Sandro Carradori – Rione
Monti – BRACCIANO (RM)

nel 1966 per partecipare ad un torneo di calcio, si è evoluta nel
tempo tanto da avere al proprio attivo 30 edizioni della rievocazione
storico-religiosa “La Passione di Cristo” e 18 edizioni di “Riviviamo
il Centro Storico”, itinerario turistico-culturale per le vie dell’anti-
co borgo, che per mezzo di piatti tipici, mostre di fotografia, pittura,
artigianato e antichità, spettacoli musicali e pirotecnici (fantastica
Pyroitaly), fa pulsare per tre giorni il vecchio cuore di Bracciano e
dei suoi abitanti. Ecco perché, grazie a queste esperienze, ricono-

sco nella vostra presenza l’orgo-
glio e l’amore di rappresentare
al meglio la propria Associazio-
ne.
Nel momento in cui scrivo (metà
febbraio), siamo in piena attività
per la preparazione di un grande
evento: la 30^ edizione della
“Passione di Cristo”. Rinnovati
tutti i testi della parte teatrale
(da Giovanni Battista fino alla
flagellazione di Gesù davanti a
Ponzio Pilato), stiamo ora met-
tendo a punto le strutture. Ses-
santa soldati romani, circa ottan-
ta popolani, Sinedrio, personag-
gi principali, unitamente a cin-
quanta persone di squadra tec-
nica, stanno affilando le proprie
armi per mettere in scena

l’evento che a Bracciano, da tanti anni, è la tradizione. Tutti i mate-
riali occorrenti (costumi, palchi, parte delle luci, scenografie, ecc.)
sono di proprietà del Rione. Tanta fatica, è vero, ma anche la soddi-
sfazione di vedere decine di persone, provenienti dalle direzioni più
disparate, che lavorano insieme e in armonia per uno scopo comu-
ne. Un grande momento di aggregazione, insomma, e voi sapete
bene come vanno queste cose! Per l’unità di intenti che ci accomu-
na, auspichiamo che l’amicizia tra le nostre associazioni si rafforzi
ulteriormente nel tempo. Infine, un invito a tutti i rionali: venite a
visitare Bracciano. Il Castello e l’antico borgo, i boschi e il lago con
i suoi sapori, sapranno lasciare nella vostra mente un ricordo piace-
vole e indelebile. Chiedere conferma a chi è già stato da noi.
A presto e un grande augurio di pace e di soddisfazioni per tutti voi.
Non cambiate mai!

Il tuo distributore Self Service 24 ore
Autolavaggio Self Service

Piccole manutenzioni
Cambio olio

Via Prov. Felisio, 80
Tel. 0545 27511

48022 LUGO (RA)

Distributore carburante - Self Service 24 ore
Accessori auto
Piccolo ristoro
Caffè Seven

Via Albergone, 1
Tel. 0545 60781
48012 BAGNACAVALLO (RA)
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Le attività che si svolgono all’intero del mercato di
Porta Nuova di Madonna delle Stuoie sono molte-
plici, tutte svolte con grande zelo e immensa soddi-
sfazione da noi donne (ma non solo), vestite da po-
polane medievali del 1400.
Nello specifico, da alcuni anni sono stata coivolta
con altre “colleghe”, o meglio dire amiche (Adriana,
Romana, Maria, Giovanna, Andreina, Irene, Cinzia,
ecc), nella produzione delle fragranti, profumate e

LA SPILLA UFFICIALE
Per commemorare i 10 anni (1994-2004) di Mercato Medievale di Porta Nuova è stato creato un oggetto
ricordo eccezionale da indossare in ogni occasione ufficiale: la spilla rossoblu.
Sono a disposizione ancora alcuni pezzi, acquistabili via Internet dal nostro sito oppure negli orari di
apertura della segreteria, il giovedì dalle 21 alle 23 o il sabato dalle 10 alle 12.

ADDOBBI E

COMPOSIZIONI

FLOREALI

Via De’ Brozzi, 69
LUGO (RA) - Tel. 0545.31163

tanto richieste frittelle di mela, dolcetti che emanano veramente un aroma delizioso. In questa impresa è
con gioia che noi popolane lavoriamo con ritmo incessante, senza mai sentire il peso della fatica. È una
vera e propria soddisfazione vedere i clienti golosi assaggiare le calde frittelle, far la fila per comprarle per
primi o vedere nascere in alcuni di loro l’irrefrenabile voglia di carpire il segreto della ricetta. Personal-
mente mi diverto a raccontare: “È una eredità di famiglia! Questa ricetta è stata trovata nella cassaforte
della mia nonna. Mi è impossibile rivelarla”.
Quante domande più o meno esplicite mi vengono rivolte! Per non parlare dei dialoghi che si intrecciano,
molteplici e divertenti. I più furbi, poi, stanno a curiosare con carta e penna alla mano, cercando di
contare il numero di cucchiai dei vari ingredienti, nella speranza di carpire la formula segreta. Ad ogni
mercato è una grande emozione che si rinnova. Fa piacere ricevere lodi e complimenti, anche perché a
farceli sono persone di ogni classe e ceto sociale, che magari si ricordano di noi dall’anno prima e tornano
alla manifestazione solo per gustare di nuovo le nostre frittelle.Una specialità che è ormai tradizione e
che speriamo resti viva per molto tempo ancora.

Il segreto profumo delle frittelle
di Anna Rosa Silvagni Turchetti
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“L’abito non fa il monaco!” dice un antico detto popolare, ma certo trasforma le persone
che, incuriosite, si avvicinano alla nostra bancarella del Mercato di Porta Nuova in giro
per le varie piazze d’Italia.
La nostra mercanzia: costumi medievali di varie fogge, colorati e ricamati con perle e
lustrini, opera appassionata delle sarte del Rione, Gigina, Elda e altre. Io, popolana del
1400, vendo quei sogni e vedo occhi luminosi, sguardi interessati, una voglia crescente di
vivere una favola, indossando quelle vesti.
Ecco, la nostra clientela che arriva: ragazzi ed adulti che, Elda ed io, aiutiamo nel rito
magico della vestizione. È una emozione reciproca assistere alla loro trasformazione. I
loro occhi si accendono di gioia e sono ansiosi di farsi immortalare in una foto ricordo di...
un attimo di nobiltà. È il prode Artemio, bravo e paziente, che, munito
di tanta tecnologia non certo medioevale, dà il tocco finale all’avventura
dei nostri clienti, creando in pochi attimi una colorata foto ricordo, pron-
tamente incorniciata in un cartoncino recante sul dorso la storia del
nostro Rione.
Ne sono certa: l’istantanea sarà in bella mostra, poi, nella “sala bella”
delle loro case.

Per un attimo di nobiltà Renza Ravaglia
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• Le migliori marche di: biciclette,
abbigliamento da ciclista e accessori;

• Consulenti qualificati al Vs. servizio

• Centro assistenza meccanica e lavaggio
Unica Sede: Rotonda S. Vitale - tra Lugo e S. Agata - RA

Tel. 0545.45162 - Fax 0545.45430

24 agosto 2004. Amici sportivi e non, benvenuti alla partita del cuore allo stadio
Maracanà di Stuoie!
Siamo collegati per questo evento a dir poco eccezionale, che tutti attendevamo da
tempo.  Di fronte a noi 2 squadre che si giocheranno il titolo di campione rionale.
Ecco le formazioni:
Per i Tamburini : portiere: Fabio Savioli; difensori: Dario Pezzolesi, Rolando Zanelli,
Roberto Bertozzi; centrocampista: Marco Baldrati; attaccante: Saverio Sortino; a
disposizione: Adriano Bezzi, Marco Lanzoni, Valentino Spada
Per gli Sbandieratori: portiere: Filippo Topi; difensori: Andrea e Fausto Mazzotti;
centrocampisti: Gian Luca Trioschi, Giorgio D’Elia; attaccante: Luca Pavani; a dispo-
sizione: Massimiliano Costa, Giovanni Farina
Partiti! Le 2 formazioni si stanno studiando nel rettangolo di gioco. Attacco dei tam-
burini, botta di culo, lobo orecchio sinistro, tiro, GOL! Tamburini in vantaggio!
Il gioco è fluido da entrambi le parti. Attacco di un Mazzotti, passaggio filtrante sulla
fascia per l’inserimento del centrocampista Trix, sbuccia la palla, grande caos in area,
rimpalli vari, esce il portiere a vanvera, GOL!! Le bandiere hanno pareggiato.
Amici, che spettacolo. Da anni non si assisteva ad un simile show!
Diamo un’occhiata al pubblico: a colpo d’occhio, tutto esaurito(un gnerà anciòn, N.d.A.)!
Ma ritorniamo alla partita,  che sta entrando nel vivo!!!!!!!Dopo lo studio dei primi
minuti le squadre si sono finalmente sciolte (anche i giocatori) e si può ammirare un
gioco carioca. Palla rimessa dal portiere, rotula di Sortino in giro per il campo mentre
l’anca di Pavani si spalma contro il terreno di gioco. Che fasi concitate! Attacco dei
tamburi, scambio di gioco veloce, palla nascosta e raccolta nella saccoccia del portie-
re avversario, 4 a 2 per i tamburi!
Fine primo tempo. A linea bordocampo raccogliamo i primi commenti:
Dario: “Ho corso tanto che mi sono caduti i capelli”
Baldro: “Dam una paia ca voi fumè”.
Topi: “Esco un attimo che non mi sento tanto bene”
Saverio: “ Solo un commento, Teribbbile!!!”
Trix: “Il calcio non è proprio il mio sport!”
Rolando: “Che pavtita tvemenda!”
Fausto: “ Dasiv una mossa che aio dà andè a imbianchè!”
Amici sportivi, ben ritrovati per il secon-
do tempo di quest’avvicente partita che
sta per iniziare. Palla al centro, sberla di
Sortino, traversa piena! Contropiede delle
bandiere, “veronica” di Trix, out. Palla
alta, Pavani si esalta nel tentativo di rove-
sciata, tatuaggio quasi riuscito in volto a
Dario!
Da qui in avanti si susseguono azioni ca-
riche di svirgolate, lisci e lussazioni che
portano alla scandalosa (dopo 10 anni di
sconfitte ci voleva!) vittoria dei Musici per
8 a 5!
Grazie mille a tutti i tifosi che ci hanno
sostenuto durante questa rovina fisica e
un arrivederci alla prossima partita, se
così la si vorrà chiamare.
[26 marzo 2005: gli sbandieratori cer-
cano la rivincita. Ancora una volta non la
trovano L. Le foto della “disfatta” sul sito
del rione!]

INCONTRI
CULTURALI

Per non perdere le vecchie abi-
tudini, anche durante i mesi pas-
sati il Rione Mds ha organizzato
cicli di conferenze e incontri
socioculturali. Si ricordano in
particolare la conferenza “Atten-
ti al luppolo!”, omaggio alle va-
rie tipologie di birre, relaziona-
ta in data 9 dicembre dal nostro
esperto, lo sbandieratore Gior-
gio d’Elia, nonché la proiezione
del 30 dicembre, su maxischer-
mo, delle immagini più belle
dell’anno 2004 per mano dei
“tecnici informatici” Andrea
Dalla Malva e Adriano Bezzi.
Vada il nostro sincero ringrazia-
mento a tutti coloro che hanno
partecipato alle serate e ai ra-
gazzi che le hanno gestite.

STUOIE LEAGUE 2004
Telecronaca della partita di calcio TAMBURINI vs SBANDIERATORI
Corrispondenti dalla scrivania: Marco Baldrati e Cristina “Gina” Grecu, con la partecipazione di Dario Pezzolesi
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E anche quest’anno ne
abbiamo combinata
una delle nostre!
Sospese per alcuni
mesi le uscite, non
riuscendo a stare
inattivi per molto
tempo, i nostri “inar-
restabili” hanno orga-
nizzato un week end
sulla neve.
Dopo mesi di telefo-
nate e trattative va-
rie è giunto il venerdì
18 marzo.
Ritrovo previsto alle
18,30 per tutti i va-
canzieri, anche se
c’era già chi, dalle
17,30, si apprestava a
riempire la corriera di
generi alimentari vari
e bevande per la gio-
ia di tutti i parteci-
panti, che la domeni-
ca si sarebbero godu-
ti un formidabile
pranzetto.
Ore 18,45: ultimo
appello, come al soli-
to risulta qualche ri-
tardatario, un po’ di
attesa e via, si parte.

Inarrestabili anche sulla neve Fabio Savioli

I galletti organizzano una 3 giorni di sci e risate
Purtroppo del viaggio
in corriera non so
molto, perché io e
la mia famiglia se-
guivamo in mac-
china, ma si rac-
conta che come
al solito c’era la
nostra anima-

trice che tentava,
inutilmente, di coin-
volgere i passeggeri in
canti e giochi.
Alle 23,00 circa siamo
arrivati al graziosissi-
mo Hotel Job di Di-
maro, ci hanno asse-
gnato le stanze e tutti
(forse!) a nanna.
Il sabato mattina co-
lazione abbondante e
poi, chi col bus forni-
to dall’albergo, chi
con altri mezzi, siamo
saliti a Folgarida sulle
piste.
La maggior parte dei
partecipanti ha scia-
to, altri invece hanno
bighellonato per ne-
gozietti o passeggiato
sulla neve. Non sono
di certo mancate pa-
late e scivoloni.
Poi, attratti da un cal-
do sole e buona cuci-
na, ci siamo ritrovati
sul terrazzo di un ri-
fugio a crogiolarci e
rifocillarci, tanto che
alcuni, al rientro in
albergo, hanno accu-
sato i postumi di una
mezza insolazione

(che gli altri, più ma-
liziosamente, defini-
vano mezza sbornia!).
La domenica parten-
za alle 8,30 per Ma-
donna di Campiglio.
Anche qui ci siamo un
po’ divisi: sulle piste
gli appassionati di sci,
che hanno approfitta-
to fino all’ultimo mi-
nuto per esibirsi nel-
le loro prodezze, e
quelli che si godeva-
no semplicemente il
panorama innevato; in
paese gli altri, alla ri-
cerca di prodotti tipici
e manufatti di artigia-
nato locale.
All’ora di pranzo, i
nostri Inarrestabili
erano di nuovo al-
l’opera e, in soli 10
minuti,  hanno instal-
lato una vera e pro-
pria cucina attrezza-
tissima, sfidando la
rapida efficienza dei
box Ferrari!
Circa 60 persone af-
famate hanno trova-
to ristoro presso il
campo-base allestito
all’uscita della funivia:
per tutti, macchero-
ni al ragù by Adriano,
buonissimi; piadina;
salsiccia; bibite e co-
lomba pasquale.
Giovanni Maccolini, ai
fornelli con me, An-
drea Staffa e Adriano,
mi ha fatto notare

che “chi passa e vede
penserà che le nostre
donne ci hanno adde-
strati proprio bene!”:
le donne erano infat-
ti comodamente se-
dute a chiacchierare
mentre gli Inarresta-
bili si davano da fare
in cucina!
L’iniziativa è stata co-
munque apprezzata
da tutti i partecipan-
ti, uomini e donne,
provenienti non solo
dal nostro Rione ma
anche da quelli di
Ghetto, Brozzi e
Cento, nonché dalle
città di Faenza e Mas-

www.rionemadonnadellestuoie.it

salombarda. Mi augu-
ro che tutti siano con-
cordi nell’affermare
che l’esperienza è sta-
ta divertente e dovrà
ripetersi in maniera
più frequente. Forse
proprio su quelle
stesse montagne, du-
rante l’estate. Dal
nostro Rione possia-
mo aspettarci questo
e molto altro ancora!
Per il momento, fa-
rei un bell’applauso
agli organizzatori, che
a Dimaro non ci han-
no fatto mancare né
comfort né diverti-
mento né allegria.
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L’OSTERIA VOLA NELLA NOTTE DELLE STREGHE
Continua ad attirare pubblico la manifestazione lughese La Piligrèna, che si svolge nella notte di Halloween. Ogni
rione allestisce come può un angolo personale nei pressi del Pavaglione, in cui mettere in mostra armi e bancarelle
o in cui offrire ai visitatori cibo e bevande con cui rifocillarsi dal freddo e dalla fatica. Durante l’edizione 2004, lo
spazio a nostra disposizione di fronte alla Biblioteca Comunale è stato sapientemente gestito dall’ormai collaudata
Osteria Volante, gestita da Angelo Ricci (sbandieratore) e Francesca Matteucci (tamburina), con l’aiuto dei
famigliari. Da una locanda in perfetto stile di inizio secolo, i gestori dell’Osteria hanno servito biscotti, dolcetti,
zucche dolci, senza tralasciare castagne e vin brulè. Alla graticola gli inimitabili Gigi e Zenico, al pentolone Baldro
& Co.
L’Osteria Volante, nata sulle ceneri di un’omonima attività che già nel XVI secolo organizzava feste di briganti e poi
scompariva per poi ripresentarsi in altro luogo e tempo (da qui il suggestivo nome), organizza cene per tutti i gusti,
da quelle medievali a quelle a tema, nonché buffet di laurea, compleanni, matrimoni e chi più ne ha più ne metta.
Punto di forza è la calorosa ospitalità tipica del popolo romagnolo e la caratterizzazione dei locandieri, che nel
menù quanto negli abiti riportano i propri avventori indietro nel tempo con qualità e cortesia. Chiunque volesse
provare le specialità di Angelo e dei suoi collaboratori, potrà trovare l’Osteria Volante nel giardino pensile della
Rocca di Lugo tutti i mercoledì di giugno e luglio e informarsi quindi riguardo all’ampia gamma di servizi che questo
“creative catering” propone. Il Consiglio Direttivo augura a tutti BUONI AFFARI!

1. Assirelli Velmo
2. Babini Giuseppe
3. Barlotti Katia
4. Barlotti Manuele
5. Barlotti Luigi
6. Bertoni Eleonora
7. Bezzi Adriano
8. Brasini Massimiliano
9. Caravita Devis
10. Caravita Marco
11. Caravita Ottavia
12. Cenni Fabio
13. Costa Massimiliano
14. Crivellaro Matteo
15. Dalla Malva Giuseppe

Proni Gianfranco & C. s.n.c.
Via San Giorgio, 57/1

Tel. +39 0545.26115 - Fax +39 0545.26034
e-mail: proni@proni.com
internet: www.proni.com

I FEDELISSIMI ROSSOBLU
Nel corso della festa rionale del 21 giugno scorso sono stati premiati i soci da 10 anni fedeli al tesseramento rionale. Una
bellissima brocca in ceramica con i nostri colori e simboli è stata appositamente creata per ringraziarli. Chi non l’avesse
ancora ritirata può richiederla alla nostra segreteria. Ecco i premiati:

16. Dalla Malva Mauro
17. Fabbri Franco
18. Focarelli Remo
19. Marzari Renzo
20. Mazzotti Andrea
21. Mazzotti Fausto
22. Melandri Cristian
23. Naldoni Bruno
24. Patuelli Antonio
25. Patuelli Fabio
26. Petralia Antonio
27. Piancastelli Pierluigi
28. Placci Laura
29. Reggidori Alessandro
30. Ricci Angelo

31. Ricci Roberta
32. Sardella Andrea
33. Sardella Vincenzo
34. Savioli Fabio
35. Savioli Gianpaolo
36. Staffa Andrea
37. Staffa Davide
38. Staffa Stefano
39. Toni Giulio
40. Toni Giuseppe
41. Trioschi Gian Luca
42. Verlicchi Antonio
43. Zaccarini Giuseppe
44. Zanelli Rolando
45. Zenico Bruno

Il Consiglio Direttivo ringrazia per la costanza del sostegno e dell’amore verso l’Associazione.



Rosso Blu 2005

31
www.rionemadonnadellestuoie.it

F.lli RONDININI ANGELO & ALVARO s.n.c.
Via S. Giorgio, 67 - LUGO (RA) - Tel. e Fax 0545.23761 - Cell. 347 2227780

CONCESSIONARIA TRATTORI CLAAS
CONC. TRATTORI AGRITALIA SPA - CARRARO RV RONDININI

COSTRUZIONE ATTREZZI INTERFILARI OLEODINAMICI
PEZZI DI RICAMBIO - OFFICINA - ASSISTENZA

ACCORRETE TUTTI,
sabato 11 giugno 2005 – ore 20,30

NELLA NOSTRA SEDE SITA IN
PIAZZALE GUBBIO, 31

Madonna delle Stuoie sarà lieta di accogliervi a braccia aperte per l’ormai tradizionale

FESTA DEL RIONE
Brinderemo tutti insieme ai successi passati e futuri del nostro Rione e, soprattutto,

staremo insieme in allegria ed amicizia.

Per l’occasione, ricordiamo che il Consiglio Direttivo nominato in occasione
delle ultime elezioni (giugno 2003) e in carica fino a giugno 2006, è così composto:

Capo RioneRenzo Marzari
Vice Capo RioneFabio Savioli

EconomoStefano Staffa
ConsigliereAndrea Dalla Malva
ConsigliereGrazia Massarenti

ConsigliereMarica Savioli
ConsigliereAdriano Bezzi

VENITE A CONOSCERCI,
VI SARÀ IMPOSSIBILE

NON AMARCI!

MENGOZZI GIOVANNI
Autonoleggio Pullman da turismo

Via Ercolani, 6 - BAGNACAVALLO (RA)
Tel. 0545 61939 - Cell. 337 623841



LUGO
Via Nuova Fiumazzo, 1 - Tel. 0545 35999 - 24512

RAVENNA
Via Faentina, 171/c - Tel. 0544 502424
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